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MENU
(11 de diciembre 2024)
PRIMEROS
Lentejas estofadas con choricito de orozko
Terrina de cabracho y mahonesa cremosa 
Pisto a la bilbaína con huevo en revuelto
Macarrones salteados con tomate, bechamel gratinados con queso


SEGUNDOS 
Pechuga de pollo empanada con ensalada y salsa tártara
Callos en salsa vizcaina
Merluza a la plancha con su sofrito
Tortilla de bacalao y verduritas

POSTRES
Tarta San marcos de trufa
Yogurt artesano estilo griego con frutos rojos
Goxua 
Tarta selva negra

15,50€ persona/ iva incluido
Pan, vino cosechero D.O.C Rioja o blanco o rosado (1 botella para 2 pax)
Agua KM0 incluida    
             
***NUETROS PLATOS PUEDEN CONTENER ALERGENOS, SI SUFRE ALGUNA INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, COMUNIQUENOSLO, ESTAREMOS ENCANTADOS DE AYUDARLE***CUALQUIER CAMBIO DEL MENU LLEVA SUPLEMENTO.          
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Spring Salad
Scason'ssoup with resh croutons

Roasted Beef
with rosemary butier
young potatoes and greens

Red bervies pana cota
with homemade meringues





